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27, Feria 28 y 29

Alforjas grandes,
burro rabón,
sin duda alguna,
de Fresno son.

Declarada de
Interés Turístico

Provincial
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Estimados vecinos.
Se cumple ya, la edición trigésimo novena de nuestra 
Feria del Pimiento Morrón, donde nuestro pregonero 
será Don Manuel Rodríguez Pascual, Doctor en 
Veterinaria, académico de Número de la Academia de 
Ciencias Veterinarias de Castilla y León, y Pastor Mayor de 
los Montes de Luna. Descendiente de una familia de 
carniceros de Fresno, pasó parte de su infancia y 
adolescencia en nuestra villa, de la cual tiene recuerdos 
inolvidables. Es  un referente mundial en el ámbito de las 
ovejas merinas y de las cuales ha escrito varios libros.

Este año la feria se a�anza en el cambio organizativo iniciado el año pasado, con el 
objetivo de recuperar el protagonismo que el pimiento morrón, acompañado de 
nuestras excelentes hortalizas, tenía en los primeros años de la feria.
En esta ocasión, además de los productos locales y artesanos, queremos que también sea 
una feria “solidaria”, dotando de un espacio nuevo a estos colectivos tan necesitados de 
ayuda. 
También queremos acercar y dar visibilidad a las empresas e instituciones que nos 
pueden dar soporte en el medio rural. Todos esos colectivos profesionales que están 
alrededor de nuestros agricultores y que también aportan, cada uno en su respectivo 
sector. 
Nuestra villa siempre ha sido una referencia provincial en los productos de la huerta, y 
nuestra feria posee la declaración de interés turístico provincial. Hemos trasladado a la 
Junta de CyL nuestra intención de solicitar, el siguiente nivel en esta distinción, para que 
sea declarada de interés turístico regional. 
Cumplimos la tercera edición del Encuentro Internacional de Gastronomía, en esta 
ocasión, el país invitado es Georgia, démosles una cálida y cercana acogida durante estos 
días a los trabajadores y cuerpo diplomático. Hemos cambiado el formato de 
degustación para que más público pueda saborear nuestra cocina y la del país invitado. 
Este es un evento importantísimo mediáticamente y de un interés turístico 
incuestionable, por lo que el Ayuntamiento pasa a coorganizarlo junto a Visión. 
Soy de los que opina que la recompensa ha de ser precedida del esfuerzo, y de esto sobra 
en nuestra Villa, pero hay veces que no es su�ciente, necesitamos un equipo para llegar 
más lejos. Un equipo de vecinos nos convirtió en Villa en el siglo XVIII y solo un equipo 
nos hará afrontar con éxito tantos retos que tenemos por delante.
Sé que todos nos esforzaremos durante estos días para que todo esté listo en los días de 
feria. ¡Entre todos lo conseguiremos!
Un abrazo,

Alfonso Melón Nicolás
Vuestro Alcalde.

Saluda
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Nuevo canal de
comunicación

una nueva forma de comunicación

Ayuntamiento de
Fresno de la Vega
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Centro Autorizado de Reciclaje y Descontaminación

Tramitación de bajas - Compra de siniestros
Recambios de ocasión garantizados

Vehículos de ocasión

Polígono Industrial El Tesoro - 24200, Valencia de Don Juan
Telf. 987 751 361

desguacesrumi@telefonica.net
www.desguacesrumi.com
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987 750 593
Plaza Eliseo Ortiz 1

Valencia de Don Juan, León
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Pimiento morron 
Coctel Bloody Mery

Servir frío en copa

INGREDIENTES

PREPARACIÓN

La receta de Manuel Álvarez Pintado (Manolín)
Barman del Hotel Conde Luna

4 partes de Vodka
6 partes de pimiento morrón asado,
triturado y filtrado
Jugo de medio limón
3 gotas de salsa inglesa
3 gotas de salsa picante de Fresno
Pizca de sal y pimienta negra

Prepara el pimiento asado: Tritura los 
pimientos asados en una licuadora o 
procesador de alimentos hasta obtener 
una mezcla suave. Luego cuela el puré 
para eliminar cualquier piel o fibra 
gruesa, obteniendo un jugo de pimiento 
asado suave.

Mezcla el vodka, el jugo de pimiento, el 
limón, las salsas, sal y pimienta.
Agita con hielo o mezcla bien.
Sirve en un vaso con hielo y decora.

Este cóctel se sirve mejor bien frío y es 
ideal para quienes buscan una versión 
con más carácter y original al clásico 
Bloody Mary. ¡Disfruta!

15 min 3 personas Dificultad: baja
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Centro infantil
crecemos

Fresno de la Vega
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Este septiembre marca el comienzo de un nuevo curso, y nos emociona 
ver cómo los niños, que comenzaron en este centro hace tres años, 
siguen viniendo con la misma ilusión de siempre. Ha sido un buen curso, 
con nuevas incorporaciones, ¡recibiéndoles con gran alegría! 

A lo largo del curso, hemos disfrutado proponiendo actividades de 
juego, descubrimiento, observación y experimentación sobre temas tan 
interesantes como los animales, las estaciones, el huerto, el bosque, y la 
granja. Todo ello para que sean los propios niños quienes vayan 
construyendo su aprendizaje a su ritmo, de una manera natural y 
significativa.

Este curso, nos trasladaremos a unas nuevas instalaciones junto al "cole 
de los mayores", donde el próximo año empezarán su aventura escolar. 
Estaremos muy cerquita de los compañeros de infantil y primaria, lo que 
nos permitirá sentirnos más acompañados, ya que a todos, tanto a los 
más pequeños como a los mayores, nos encanta estar rodeados de más 
amigos.

¡Estamos seguros de que podremos realizar alguna actividad conjunta 
que será muy enriquecedora para todos!

Además, tendremos una nueva y esperada zona de juegos al aire libre  
en ese soñado patio, donde los niños podrán jugar, descansar, comer, 
divertirse, aprender y seguir relacionándose en un espacio acogedor y 
pensado para ellos.

¡Nos encantaría que vinierais a conocernos!



VENTE PA’k

LOS CACHORROS

THE MORRONES

Página 10

DESPEÑAOS

desde 2008

2024
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PROHIBIDO EL PASO

Jarra y Pedal

Página 11

Jarra y Pedal ¡10 AÑOS!
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Reservas: 623 45 30 44
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¡COMIENZA LA FERIA!

Edición XXXIX

22:00 RECOGIDA DE PIMIENTOS
Tradicional recogida de pimientos
por las casas de los vecinos/as.

“La joven de la perla”, Johannes Vermeer



Historia del cartel
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Este cartel tiene dos propósitos principales: destacar el papel 
esencial de los animales de trabajo, como el burro, en las labores 
agrícolas, y rendir homenaje a un dicho popular que valora su 
esfuerzo. Este dicho refleja la tradición de Fresno de la Vega, 
donde "alforjas grandes" simbolizan abundancia y riqueza 
agrícola, mientras que "burro rabón" representa modestia, 
señalando la sencillez de su gente a pesar de su prosperidad 
agrícola.

Detalles de la obra.

Encuadre y postura del burro.
Está inspirada en el cuadro de “La Joven de la perla” de Johannes 
Vermeer, uno de los retratos más famosos de la historia del arte.

El burro.
La obra representa a un burro bien cuidado, protegido y 
adornado, tratado como un miembro apreciado de la familia, 
valorado por la importante ayuda que brinda.

Mantón.
El burro aparece cubierto con un mantón, una prenda 
normalmente usada por personas y que se lucía durante las 
festividades, en lugar de una manta para animales, lo que le da 
una importancia especial.

Bordados.
El bordado es un arte textil ancestral que transmite historias, 
costumbres y tradiciones a través de sus patrones, formando parte 
de la identidad regional. En este caso, el bordado destaca al 
protagonista de la Feria: el pimiento morrón.

Espero que os guste. Con cariño, Lucía Bodega



D. Manuel
Rodríguez
Pascual
Académico de Número de la 
Academia de Ciencias 
Veterinarias de Castilla y León.
Pastor Mayor de los Montes de 
Luna.

PREGONERO EDICIÓN XXXIX
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Representa para mí un motivo 
especial de orgullo, esta distinción 
que me hace el Ayuntamiento de 
Fresno de la Vega para realizar el 
pregón de la XXXIX Feria del 
Pimiento Morrón.  Aunque no soy 
natura de Fresno, sí eran de esta 
villa mi padre y familia paterna. 
Pero siempre me he considerado 
de aquí, pues en ese pequeño baúl 
de los recuerdos, que tenemos 
guardado en un lugar remoto de la 
memoria, donde se almacenan las 
vivencias de un tiempo lejano, en 
mi caso, de una infancia y una 
adolescencia feliz, se localizan en 

Fresno. Aunque han pasado muchos años, aún recuerdo con 
nitidez aquellos veranos interminables en casa de mis tíos, 
llenos de sorpresas, donde el tiempo de ocio se 
complementaba con pequeñas tareas adaptadas a la edad, 
relacionadas con el cuidado de las vacas y el campo. Y aquellos 
veranos felices, dejaron una huella importante en mi forma de 
pensar y actuar, así como en mi posterior dedicación 
profesional a trabajos relacionados con la agricultura y 
ganadería.

De todos es conocida la extraordinaria calidad del pimiento 
Morrón de Fresno, una variedad local conservada con cariño y 
esmero que ha conquistado los mejores mercados nacionales, 
y que por sus cualidades, cuenta ya con un sello de calidad. 

Pero quiero �jarme en las gentes que yo conocí, hortelanos, 
hombres y mujeres, gentes muy trabajadoras que conocen 
como nadie el arte del cultivo de la tierra, la huerta y el manejo 
del agua. Pero a la vez, cosa poco común, buenos 
comerciantes, que no dudaron en salir primero con sus carros 
tirados por mulas y después con furgonetas y camiones en 
busca de los mejores mercados de la provincia para vender 
directamente los productos de su huerta. Y por si fuera poco, 
ahora también innovadores, pues han sabido adaptarse a las 
técnicas modernas de cultivo, riego y fertilización. Y a las 
necesidades del mercado, con la creación de varias industrias 
envasadoras, conserveras y de distribución para sus 
productos. Fruto de todo ello, es esta gran Feria del Pimiento 
Morrón bien consolidada que hoy contemplo con gran 
satisfacción, declarada de Interés Turístico Provincial y que ya 
lucha por ser de Interés Turístico de Castilla y León. Feliz Feria y 
enhorabuena a todos los que la hacen posible.
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MÚSICA Y ¡ACCIÓN!

Edición XXXIX

burritos de trapo



18:00 PICADA DE PIMIENTOS
Por la Asociación Fraxino, peñas
y voluntarios/as.

20:00 CHUPINAZO
¡Demos comienzo a las fiestas!
Concentración de peñas en la Plaza.

21:30 VELADA DE PEÑAS
Todas las peñas se reunen en la
zona de las FoodTrucks para cenar juntas.

23:00 MINI BINGO NOCTURNO
Organizado por las peñas en la Plaza Mayor
(escenario Ayuntamiento).

02:30 Disco-show

Un espectáculo de luz y sonido único.

23:30
GIRA 2024 - RESET TOUR.
#RESETtour #laultimalegion2024
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La última Legión

Nostra No�e
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Celia Morán Rey

Ana Marcos Luis

Anuska
Fernandez

Gómez.

Laura Guerra Andrés
Ivan Gonzalez Riol

Daniel Fernandez Pozo

Rey y reina

Diego García Carpintero

Claudia
Miguelez
Alonso

Nel
Iglesias

Hector de Paz
Barrientos 



III  ENCUENTRO
INTERNACIONAL
DE gastronomía
País invitado: Georgia
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Ayuntamiento de
Fresno de la Vega

Sabores que te hacen viajar.

Georgia, en el corazón del Cáucaso, ofrece una 
gastronomía rica en sabores que fusiona influencias 
europeas y asiáticas. Platos como el Pkhaleuli o los 
Badrijani nigvzit o destacan por sus ingredientes frescos 
y especias únicas. Te invitamos a probar estos exquisitos 
platos en directo, en nuestro III Encuentro Internacional 
de Gastronomía.

Organizan: Colaboran:
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Pruébalo en la Plaza Mayor
con regalo de recuerdo de la feria 
Plazas limitadas. Ticket en la Caseta de intercambio 
gastronómico.  
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+1copa
de regalo

+2copas
de regalo
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BAÑOS

ACCESOS COCHE

INFORMACIÓN

PARKING

PARKING AUTORIDADES

AMBULANCIA 

PUESTO DE CONTROL
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HORTELANOS LOCALES & COMARCALES

ARTESANÍA & GOURMET

MERCADILLO

PLAZA MAYOR. PIMENTADA. 
ACTOS OFICIALES
FESTIVAL GASTRONÓMICO

RESTAURACIÓN

FOODTRUCK & MÚSICA
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ATRACCIONES
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& EMPRESARIAL
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985 11 11 38 - 985 113 506
info@monceme.com

MONCEME, S.L
Avenida Luis Alonso, 27 Bajo
24200 Valencia de Don Juan



Página 31

PUNTO VIOLETA

Nada justifica una agresión
ni las drogas, ni el alcohol, ni el vestuario

Por unas fiestas libres de violencia

016
112

Ayuntamiento de
Fresno de la Vega
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987 75 22 41
jperezb@mapfre.com

Av. Carlos Pinilla, 23, 24200 
Valencia de Don Juan, León

Pérez y Barrientos S.L



Ctra. Palanquinos, s/n  24223

Fresno de la Vega, León, España

Tfno. 987 771 055

Fax: 987 770 304

info@productosmoran.com

Ctra. Palanquinos, s/n  24223

Fresno de la Vega, León, España

Tfno. 987 771 055

Fax: 987 770 304

info@productosmoran.com

Ctra. Palanquinos, s/n  24223

Fresno de la Vega, León, España

Tfno. 987 771 055

Fax: 987 770 304

info@productosmoran.com
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leontur.com
Tu agencia de viajes
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12:20 PREGÓN INAUGURAL 
Manuel Rodríguez Pascual
Académico de Número de la Academia 
de Ciencias Veterinarias de Castilla y León.

12:00 RECEPCIÓN DE AUTORIDADES
En el Ayuntamiento.
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¡COMIENZA LA FERIA!

Edición XXXIX

10:00 APERTURA DE LA FERIA
Apertura al público
APERTURA DE LA FERIA

12:00 CONCURSO Y EXPOSICIÓN DE PIMIENTOS
Plazo de presentación hasta las 13h en la carpa del 
Ayuntamiento en el recinto ferial. Zona hortelanos.

1º Premio Pimiento de más peso
1º Premio Mejor puesto hortelano de pimientos
2º Premio Mejor puesto hortelanos de pimientos
1º Premio Mejor puesto pimiento en conserva

100€
100€
50€

100€

burrito de trapo
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12:40

13:00

13:30

Itinerario: Fontanicas, Residencia ancianos Arroyo de Valdearcos,
Plaza Mayor, Av. Juan Carlos I, C/ Calvario, Av. Contitución, 
Plaza Mayor y Calle Tarifa (Food Trucks).

Disfruta de música en directo.

País invitado: 

En las Fontanicas
En las Fontanicas. Organiza Peña Jarra y Pedal

Georgia

A cargo de la Asociación Fraxino, colabora Ayto.

Visita y valoración de puestos.

Elaborada por la asociación cultural Fraxino. Colabora Ayto.

Una representación artística que refleja la riqueza
cultural e histórica de Georgia.
INAUGURACIÓN DE LA FERIA

GRAN PIMENTADA POPULAR

15:30 MACARRONADA Y BINGO PARA PEÑAS.

13:30
Estand del Ayto. Zona Hortelanos.
ENTREGA DE PREMIOS

14:00

14:00

III  ENCUENTRO INTERNACIONAL
DE GASTRONOMÍA.

17:30 JUEGOS INTERPEÑAS.

19:30 PASACALLES & CHARANGA

DISCOTECA MÓVIL 

23:00

02:30

¡SÚPER RIFA!01:00
VERBENA CON LA ORQUESTA

Charanga Pasodoble. Organizado por las peñas

Plaza Mayor. Organizado por las peñas
Patinete eléctrico Cecotec, Air fryer Cecotec, Auriculares 
inalámbricos y cesta gourmet.

02:00 TRADICIONAL SOPAS DE AJO

Color Party
Mini partidos 3x3
Pintacaras y Globoflexia

¡Ey! Este año toca
cambio de look
¡Ponte tu mejor peluca!

RUMIVERMOUTH

DANZAS REGIONALES GEORGIANAS

Cañón

Studio 45

en la PLAZA MAYOR
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C/La Gaviota, 4 24010  León
987 232 969 - 621 34 53 52

tallerescompe@hotmail.com

Chapa, pintura, lunas, mecánica y electricidad
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2024
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OLOR, COLOR Y SABOR

Edición XXXIX

10:00 APERTURA DE LA FERIA
Inauguración y apertura al público.

10:30 VOLTEO DE CAMPANAS Y
LANZAMIENTO DE COHETES

13:00 SANTA MISA EN HONOR A SAN MIGUEL
San Miguel patrón de la parroquia.

burrito de trapo



Disfruta del olor y sabor de la pimentada elaborada
por la asociación Fraxino con pimientos morrones 
animada con la Charanga. Colabora Ayto.

Taller de cocina para los más peques.
En la Plaza Mayor. Inscripciones Ayto. Plazas limitadas.

Organizado por las peñas,
En la Plaza Mayor.

Grupo de danza regionales en la Plaza Mayor.

13:00 GRAN PIMENTADA POPULAR

13:30 III  ENCUENTRO INTERNACIONAL
DE GASTRONOMÍA

14:00

18:00

14:00

MINICHEFS, ¡MANOS A LA MASA!

Pon color y estilo al delantal que necesitarás 
para ser el/la mejor chef y llévatelo de regalo.

17:30 TALLER “DISEÑA TU DELANTAL”

GLOBOFLEXIA Y PINTACARAS

19:00 DANZAS Y BAILES TRADICIONALES

Organiza peña Descontrol. Calle Tarifa, peña Descontrol.
18:00 DISCO-SHOW NOSTRA NOTTE

Música de siempre, pasodobles, cha cha cha
boleros, sevillanas ¡y mucho más!

18:00 NUESTROS MAYORES BAILAN

¡Hasta el año que viene!
20:00 CLAUSURA DE LA FERIA

En la Plaza Mayor.

BAILE VERMOUTH
Todo el mundo a bailar con las mejores versiones de
canciones. Plaza Mayor. Patrocina Bar Hogar del Pensionista

País invitado: Georgia.
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Restauración de nuestro edi�cio de la estación como 
espacio multiusos, exposiciones, talleres, espacios de 

teletrabajo y CoWorking. ¡Tu centro de negocios!

La Antigüa Estación

Ayto de Fresno de la Vega

Muy pronto...
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C. Isaac García de Quirós, 6, Valencia de Don Juan
 987 75 26 06

987 770 298 - 691 045 046
reinosoblancojoseleuis@yahoo.es -  Fresno de la Vega
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BAR-RESTAURANTE
LA ESTACIÓN
Comida tradicional leonesa

677 42 70 66
663 03 44 14

24 HORAS 365 DÍAS

BRC PROTECCIÓN DE CULTIVOS

987 750 419 - minobrc@gmail.com
Ctra. de Pajares, 7, Valencia de Don Juan



RIEGOS del ESLA
RIEGOS Y MAQUINARIA AGRÍCOLA

Pol. Industrial Las Lagunas, Parcela A 4
24223 Fresno de La Vega -León- 
• Tels. 987131912 - 657 340 528

riegosdelesla@riegosdelesla.com
• Estudios y presupuestos de 
   intalaciones de riego
• Conducciones enterradas
• Grupos electrógenos
• Bombas verticales y sumergidas

• Motobombas
• Fertirrigación
• Cobertura aluminio. PVC y PE
• Enrolladores • Riego por goteo
• NUEVO Programador de Riego ERIS

Distribuidor Oficial León y Provincia

RIEGOS del ESLA
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VIGILANCIA PRIVADA DE INSTALACIONES

VIGILANTES DE SEGURIDAD

SEGURIDAD EN EVENTOS

GUARDA RURAL

CENTRO DE FORMACIÓN

VIGILANTES DE EXPLOSIVOS

987 25 55 56
www.visegursa.com

Calle Juan de Herrera,67 C.P. 24006 León
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¡Llama al 987 770 014!

Escríbenos y apúntate en:
despolink@aytofresnodelavega.es

Escríbenos y apúntate en:Escríbenos y apúntate en:

AYUNTAMIENTO

¿TIENES
PROPIEDAD?

Casas · Solares

NTTO

¿BUSCAS
PROPIEDAD?

Alquiler · Compra

I  C O N V O C A T O R I A

v5



Apoyo a la permanencia de las personas mayores en su domicilio

* Precios variables según distancia de reparto

Preocúpate de lo importante

* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto* Precios variables según distancia de reparto

Consúltanos : 987 77 03 12
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Conservas Gourmet de alta cal idad

Más de 30
REFERENCIASGourmet

M e 30
RERER FEFEF RERE ERER NCIASASAGoururu metete

Conservas Gourmet de alta cal idadConservas Gourmet de alta cal idad


