
ALOJAMIENTOS 
CON PROMOCIONES ESPECIALES

 
 

Apartamentos 
Rurales 

As Lagunas (2) Tel.: 661 217 467
Descuento del  15%

Casa Campón (2) Tel.: 659 508 550
Descuento del 10%

Casa Cruceiro (1) Tel.: 630 553 534
Detalle de bienvenida: botella de vino

Cerolleiro (1y 2 ) Tel.: 628 585 730
Detalle de bienvenida:  Vales para degustación de 
Ostras Descuento: Precio temporada baja

El Campo (1) Tel.: 670 098 212
Detalle de bienvenida: artesanía de la zona

El Cercado (1) Tel.: 985 635 003
Detalle de bienvenida: Botella de vino y quesos 
de la zona

El Ciprés (1) Tel.: 616 636 263
Detalle de bienvenida: Botella de Benjamín

El Cristo (1 y 2) Tel.: 646 651 640
Detalle de bienvenida: cesta de productos de la 
zona Descuento del 11%

El Ferreirón (1) Tel.: 985 636 355
Detalle de bienvenida: Proporciona desayuno. 
Mínimo dos noches

La Searila (1 y 2) Tel.:699 069 091
Detalle de bienvenida: bizcocho casero  
Descuento del 10 %

Las Campas (2) Tel.: 985 623 116
Descuento del 15%

Penarronda Playa (2) Tel.: 637 977 936
Detalle de bienvenida: Botella de sidra y vales 
para degustación de ostras

Pumarega (2) Tel.: 608 470 399
Descuento del 15 % sobre el precio por noche, 
mínimo 2
 

Apartamentos Turíst icos
Amable (1 y 2)Tel.: 686 948 800
Detalle de bienvenida : Recuerdo de Castropol  
Descuento del 15%

Peñamar (2) Tel.: 985 635 500
Descuento del 10%
 

Campings
La Viña (2)Tel.: 649 812 686
Descuento del 15% en acampada y en bungalows 
mínimo 2 noches

Vegamar (2)Tel.: 985 623 948
Descuento del 10 %

Playa Penarronda (2)  Tel.: 985 62 30 22 
Descuento del 10 % en bungalows de 4 y 5 
plazas 2 noches mínimo
 

Viviendas Vacacionales 
Casa Senra (2) Tel.: 985 623 970
Descuento del 15%

Casa Pipela (2)Tel.: 629 833 926
Descuento del 15%

Casa Fidel (1 y 2) Telf.: 982 123 296
Descuento del 10% y  detalle de bienvenida : 
vales para degustación de ostras
 

Casas de Aldea
A Pedreira (2)Tel.: 651 686 277
Descuento del 15%
Berbesa (1)Tel.: 699 018 495
Detalle de bienvenida: botella de sidra
Eva (2)Tel.: 608 470 399
Descuento del 15 % sobre el precio por
noche, mínimo 2
Fontela (2)Tel.: 985 635 030
Descuento del 15 %
El Ferreirón (1)Tel.: 985 636 355
Maricuelo (2)Tel.: 679 263 321
Descuento del 10 %
Las Campas (2)Tel.: 985 623 116
Descuento del 15 %
Playa Fontela (2)Tel.: 607 267 434
Descuento del 10%
Pumarega (2)Tel.: 608 470 399
Descuento del 15 % sobre el precio por
noche, mínimo 2

Hoteles
Casa Vicente (2)Tel.: 985 635 051
Descuento del 10 %
 

Hoteles Rurales
La Casa del Burrero (1 y 2)Tel.: 600 440 024
Descuento del 10 % y Detalle de bienvenida : 
coctel

Penarronda Playa (2)Tel.: 637 977 936
Detalle de bienvenida: Botella de sidra y vales 
para degustación de ostras

Spa Casa Cachón (1 y 2)Tel.: 607 477 409
Descuento del 10 %
 

Pensiones
Casa Enrique (1)Tel.: 985 623 953
Detalle de bienvenida: botella de sidra

Parajes (2)Tel.: 654 523 435
Descuento del 10 %
 

Albergue Turíst ico
Camino Norte(1)  Tel..: 661 70 56 80
Detalle de bienvenida: ruta guiada Castropol 
Figueras con guía Oficial Concepción Quintana

(1) Detalle  de bienvenida. 
(2) Descuento especial  
 

     + INFO en www.castropol.es
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29/4
  VIERNES

 

19:00 h. Inauguración oficial del festival en la carpa 
situada en el Puerto de Castropol.

 Lectura del pregón a cargo de  “Laude 
Martínez” del programa de la TPA “La 
Quintana de la Pola”.

 Nombramiento como Embajador de las 
ostras del Eo al cocinero Pedro Martino del 
Restaurante Naguar (Oviedo).

20:00 h. Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

22:00 h. y para disfrutar de la noche GastroBar a 
beneficio del Club de Mar con buen ambiente 
y buena música.

 

 

30/4
  SÁBADO

 

12:00 h. Showcooking y elaboraciones con ostras a 
cargo de la Escuela de Hostelería de Tapia 
de Casariego. Bono degustación a precios 
populares.

12:00 h. Talleres infantiles “¡Ostras, qué diver!”.

12:30 h. Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y GastroBar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

17:00 h. Talleres infantiles “¡Ostras, qué diver!”.

17:00- Puertas Abiertas en Centro de Experimenta-
19:00 h. ción Pesquera.

18:00 h. Showcooking “Con las manos en la Ostra” a 
cargo de Viri Fernández García del Club de 
Guisanderas de Asturias.

19:00 h. En el caseto de Acueo: "Ostraemos el cultivo a 
la orilla". Cómo cultiva Acueo · Ostras del Eo.

20:00 h. Taller “Aprende a abrir ostras” a cargo de Acueo.

20:30 h. Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

22:00 h. y para disfrutar de la noche Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar con buen ambiente 
y buena música.

 Durante el día Unidad de apoyo logístico y 
SanitarioTransinsa (Ambulancias de Asturias).   

Durante el día Visitas a la embarcación 
Salvamar (SASEMAR) Sociedad de 
Salvamento y Seguridad Marítima.  

 

01/5
  DOMINGO

 

12:00 h. Showcooking y elaboraciones con ostras a 
cargo de la Escuela de Hostelería de Foz. 
Bono degustación a precios populares.

12.00 h III Contrarreloj de Traineras Festival de la 
Ostra de Castropol.

12:00 h Talleres infantiles “¡Ostras, qué diver!”.

12:30 h Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

17:00 h. Talleres infantiles “¡Ostras, qué diver!”.

17:00 - Puertas Abiertas en Centro de Experimenta-
19:00 h . ción Pesquera.

18.00 h. PequeChef. Los niños y niñas los reyes de 
la cocina de la mano del cocinero Christian 
González presentador “El gusto es mío” y 
“Guía Michigrin”.

19:00 h. Entrega de premios del Concurso de 
Narración “Palabras Mayores”.

19:00 h. En el caseto de Acueo: "Ostraemos el cultivo a 
la orilla". Cómo cultiva Acueo · Ostras del Eo.

20:00 h. Taller “Aprende a abrir ostras” a cargo de 
Ostrastur.

20:30 h. Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

22:00 h. y para disfrutar de la noche Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar con buen ambiente 
y buena música.

 

02/5
  LUNES

 

12:30 h. Degustación de Ostras al Natural a cargo de 
los productores locales y Gastrobar a 
beneficio del Club de Mar de Castropol.

13:30 h. Concurso de abridores de ostras.

17:00 h. Cierre del festival y sorteos.

 ¡Y muchas sorpresas más que iremos 
desvelando!

 RUTA TAPEO Y  
 MENÚ ESPECIAL  
 TAPAS

2€
Bar La Casilla: “Son’Ría”  
Tel.: 667 021 531

Caseto de Acueo · Ostras del Eo: “Tapa 
del ostricultor”
Tel.: 985 635 165

Marisquería el Risón: “Brocheta de 
ostra y rape con salsa de verdura con 
sabor a limón”.
Tel.: 985 635 065

:anitnaS aL nóseM  “Fabas con Ostras y 
Oricios” 
Tel: 985 635 222

Restaurante Casa Cachón: “Brocheta de 
Ostra  con manzana verde en fondo de sidra” 
Tel.: 985 623 843

Restaurante Peñalba: “Ceviche de Ostra, 
lemon gras y bruma de la Ría”.
Tel.: 985 636 166

Restaurante El Pósito: “Limando Fronteras”. 
Tel.: 619 218 669

Bar Antón: “Fabas con Ostras”
Tel.: 985 635 013

Restaurante Albergue Camino Norte
"Ostra del Peregrino"
Tel.: 661 705 680

:ramañeP etnaruatseR  “Ostra del Eo en 
reducción de cava, pipeta de cítricos y 
crujiente de puerro”

Menú degustación especial “Somos la 
Ostra” (29 euros)
Tel.: 985 635 006

 OSTRASCTIVI- 
 DADES

Exposición fotográfica “Bichos de la 
comarca Oscos-Eo” Casa de Cultura de 
Castropol.

Casa Pacho, Piñeira: Exposición de 
maquetas de barcos construidos por 
Astilleros Pacho. 
Tel.: 985 635 298

Centro de Interpretación de la Ría del 
Eo en Serrasa.
Tel.: 662 500 000

Jornadas de puertas abiertas en el Club 
de Mar de Castropol.
Tel.: 985 635 035

Paseos en lancha por la Ría del Eo con 
las embarcaciones
Albatros V (Tel. 647 823 376)
Nuevo Agamar (Tel. 609 246 132)

saonac ne oesaP  por la Ría del Eo con 
Cientovolando
Tel.: 633 366 220.

satelciciB ed reliuqlA  Eléctricas con 
Guías del Norte  
Tel.: 662 500 000.

Actividades para niños y niñas en la 
Granja Escuela Ría del Eo en Piñeira.
Tel.: 638 527 380

Visitas Guiadas por el Casco Histórico. 
(Guía Oficial: Mª Concepción Quintana) 
Para grupos Mínimo 15 personas y bajo 
inscripción 
Tel.: 626 410 346

Campo de Golf Castropol Golf 
Tel.: 985 62 38 43

Clases de Surf en Playa Penarronda con 
Escuela de Surf Lampariego
Tel.: 657 853 323

Actividades deportivas en la Ría del Eo 
con el  club Náutico de Figueras
Tel.:  648 646 249

 

¡OSTRAS  
QUÉ MERCADO!
TODOS LOS DÍAS POR EL 
PASEO DEL PUERTO

Oficina de Turismo abierta durante todo el Festival

NOTA: El programa está sujeto a modificaciones.

Fin de semana gatronómico.

Conservar en fío entre 6 y 8 ºC
Acompañar con un poco de limón.

1-2

MAYO

Durante la tarde Unidad de apoyo logístico y 
SanitarioTransinsa (Ambulancias de Asturias).   

Durante la tarde Visitas a la embarcación 
Salvamar (SASEMAR) Sociedad de 
Salvamento y Seguridad Marítima.  

Durante la mañana Visitas a la embarcación 
Salvamar (SASEMAR) Sociedad de 
Salvamento y Seguridad Marítima.  
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